Empfehlung :

Little James’Basket Press, Sauvignon-Viognier, Pays d"Oc
Select Sprizz

VORSPEISEN

Gegrillte Riesengarnelen auf Rote Linsensalat und Blattsenf

Hausgemachte Ziegenkasetarte mit eingelegten Kirbis und Baby leaf
Gebratene Truffel-Blutwurst auf Apfelchutney, Kren und Vogerlsalat

Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit Thunfischsauce, Oliven und Kapernbeeren
Matjesfilet mit Apfel, Sauerrahm, rotem Zwiebel und knusprigen Erdapfeln

Rote Ruben Carpaccio mit Schafskasecreme, Walniissen und Rucola

SUPPEN

Rindsuppe mit GrieBnockerl oder Leberknddel
Rote Paprikacremesuppe mit Grana
Selleriecremesuppe mit Kirbiskernél
HAUPTSPEISEN

Panzerotti mit Ricotta und Pilzen gefillt
mit Rucolapesto und Grana Padano

Gebratenes Wolfsbarschfilet mit Kerndlrahm
auf geschmortem Kiirbis und Gnocchi

Surbraten im Biersaftl auf Rotkraut
und gebratenen Serviettenknddel

Sautierte Kalbsnierndin in Dijonsenfsauce
mit Wurzelgemise, Champignons und Butterreis

Gebratene Maishuhnbrust auf
Rote Ruben-Risotto und Rotem Mangold

Geschmortes Kalbsschulterscherzel im Rotweinsaftl
auf Erdapfelpiree und wildem Broccoli

Klassisches Cordon bleu vom Jungschwein
mit Petersilienerdapfel

Tafelspitz vom Weiderind mit Bouillongemuse,
klassischen Saucen und Erdapfelschmarren

DESSERTS

Topfen-Heidelbeertarte mit Marillenragout

WeilRes Schokoladenmousse mit Mohn auf Sauerkirschenragout
Scheiterhaufen mit Zwetschken und Vanillesauce

Kasevariation mit Kiirbiskernen und Trauben
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