Empfehlung :
Holundersaft gespritzt 1/4 2.50
Weillburgunder , Weingut Schmidt, Hagenbrunn 1/8 5.00

MITTAGSMENU

Wahlweise mit Suppe oder Dessert

Franzosische Zwiebelsuppe

Menu 1 Menu 2
Gebratene Huhnerkeule mit Crespelle mit Gemuse und Ricotta gefullt
geschmortem Krbis und Erdapfel auf Parmesansauce

WeilRes Schokoladenmousse

14.90 14.50
VORSPEISEN
Gegrillte Riesengarnelen auf Rote Linsensalat und Baby leaf 15.90
Rote Riben Carpaccio mit Schafskasecreme, Walniissen und Baby leaf 13.80
Gebratene Triffel-Blutwurst auf Apfelchutney, Kren und Vogerlsalat 15.40

Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit Thunfischsauce, Oliven und Kapernbeeren 15.80
SUPPEN

Rindsuppe mit Griel3nockerl oder Leberknodel 6.90
Rote Paprikacremesuppe mit Grana 7.20
Selleriecremesuppe mit Kirbiskernal 7.20
HAUPTSPEISEN

Panzerotti mit Ricotta und Pilzen gefullt 16.80
mit Rucolapesto und Grana Padano

Gebratenes Wolfsbarschfilet mit Kernélrahm 24.60
auf geschmortem Kiirbis und Gnocchi

Surbraten im Biersaftl auf Rotkraut 21.80
und gebratenen Serviettenknddel

Sautierte Kalbsnierndln in Dijonsenfsauce 20.40
mit Wurzelgemuse, Champignons und Butterreis

Gebratene Maishuhnbrust auf 21.60

Thymian-Risotto und Baby Spinat

Tafelspitz vom Weiderind mit Bouillongemuse, 24.90
klassischen Saucen und Erdépfelschmarren



