
Empfehlung : 
Holundersaft gespritzt 1/4 2.50 
Weißburgunder , Weingut Schmidt, Hagenbrunn                                                   1/8 5.00                                                                                                             

  

  MITTAGSMENÜ 

Wahlweise mit Suppe oder Dessert 

Französische Zwiebelsuppe  

Menü 1           Menü 2 
       

Gebratene Hühnerkeule mit 
geschmortem Kürbis und Erdäpfel      

Crespelle mit Gemüse und Ricotta gefüllt 
auf Parmesansauce  

Weißes Schokoladenmousse  
 

14.90 
 

                14.50 
 

 

 

VORSPEISEN 

Gegrillte Riesengarnelen auf Rote Linsensalat und Baby leaf  15.90 

Rote Rüben Carpaccio mit Schafskäsecreme, Walnüssen und Baby leaf  13.80  

Gebratene Trüffel-Blutwurst auf Apfelchutney, Kren und Vogerlsalat      15.40 

Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit Thunfischsauce, Oliven und Kapernbeeren 15.80 

SUPPEN  

Rindsuppe mit Grießnockerl oder Leberknödel    6.90 

Rote Paprikacremesuppe mit Grana        7.20 

Selleriecremesuppe mit Kürbiskernöl  7.20 

HAUPTSPEISEN 

Panzerotti mit Ricotta und Pilzen gefüllt     16.80 
mit Rucolapesto und Grana Padano   

Gebratenes Wolfsbarschfilet mit Kernölrahm  24.60 
auf geschmortem Kürbis und Gnocchi 

Surbraten im Biersaftl auf Rotkraut   21.80 
und gebratenen Serviettenknödel 

Sautierte Kalbsnierndln in Dijonsenfsauce     20.40 
mit Wurzelgemüse, Champignons und Butterreis  

Gebratene Maishuhnbrust auf  21.60 
Thymian-Risotto und Baby Spinat   

Tafelspitz vom Weiderind mit Bouillongemüse,  24.90 
klassischen Saucen und Erdäpfelschmarren 
   


