Empfehlung :
Little James’Basket Press, Sauvignon-Viognier, Pays d"Oc

Menu

Rindsuppe mit Leberknddel
XXX

Huhnerbrust im Blatterteigmantel
auf Spargelragout
XXX

Sauerrahmmousse mit Hollergelee

19.90

VORSPEISEN

Buffelmozzarella auf Marillen-Chutney und Baby leaf Salad

Matjesfilet mit Apfel, Sauerrahm, rotem Zwiebel und knusprigen Erdapfeln
Gebackene Huhnerleber auf Erdapfel-Barlauchsalat und Baby Leaf Salad
Belugalinsensalat mit gebratenem griinem Spargel und Schafskéase
SUPPEN

Rindsuppe mit Leberknddel oder Milzschnitten

Spargelcremesuppe mit Gartenkresse

Paradeisercremesuppe mit Basilikumkresse

HAUPTSPEISEN

Gnocchi in Barlauchsauce mit
Kirschparadeisern, Jungzwiebel und Ziegenkase

Gegrilltes Wolfsbarschfilet auf
Ratatouille, Basilikumpesto und gebratener Polenta

Rosa gebratenes Rib Eye Steak mit Pfeffersauce,
Erdapfelptree und grinem Spargel

Ossobuco vom Lamm mit Gremolata,
Oliven und Risotto Milanese

Solospargel aus dem Marchfeld mit Olivendl,
Salzerdapfeln, Prosciutto und Grana Padano

Schulterscherzel vom Weiderind mit Bouillongemiise,
klassischen Saucen und Erdépfelschmarren
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