Empfehlung :

Little James’Basket Press, Sauvignon-Viognier, Pays d"Oc
Select Sprizz

VORSPEISEN

Gegrillter Ziegenkase auf Marillen-Chutney mit Rucola und Brotchips

Matjesfilet mit Apfel, Sauerrahm, rotem Zwiebel und knusprigen Erdapfeln

Gebackener Kalbskopf auf Erdapfel-Barlauchsalat und Kren

Carpaccio vom Almochsen mit Basilikumpesto, Rucola und Grana-Chips
Quinoasalat mit Jungzwiebel, Paprika, gebratener griiner Spargel und Blattsenf

Schafskase im Speckmantel auf marinierten Kaferbohnen und Vogerlsalat

SUPPEN

Rindsuppe mit Kaspressknodel oder Grie3nockerl
Cremesuppe vom Marchfelder Spargel
Pastinakencremesuppe mit Gartenkresse
HAUPTSPEISEN

Gnocchi in Barlauchsauce mit
Kirschparadeisern, Jungzwiebel und Ziegenkase

Pochiertes Welsfilet mit Wurzelgemiuse,
Erdapfel, Kirbiskernél und Kren

Klassisches Cordon bleu vom Jungschwein
mit Erdapfel-Gurkensalat

Geselchtes vom Jungschwein auf Erdapfelpiree
mit Wurzelgemuse, Kurbiskernen und frischen Kren

Sautierte Kalbsleber im Majoransatftl
mit Krauterseitlingen und Butterreis

Solospargel aus dem Marchfeld mit Olivendl,
Salzerdéapfeln, Prosciutto und Grana Padano

Faschierte Kalbsbutterschnitzel auf Selleriecreme,
Rotweinsauce und Rostzwiebel

Schulterscherzel vom Weiderind mit Bouillongemise,
klassischen Saucen und Erdapfelschmarren

DESSERTS

WeilRes Schokoladenmousse auf Beerenragout

Creme Br(lée mit frischen Erdbeeren

Flaumige Topfenknodel mit Butterbrésel auf Himbeerragout

Kasevariation mit Kiirbiskernen und Trauben
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