Empfehlung :
WeilRburgunder, Schmidt, Hagenbrunn

VORSPEISEN

Orientalischer Roter Linsensalat mit gebackener Avocado und Minzjoghurt
Roastbeef mit Dijonsenfsauce, Roten Riiben, Parmesanchips und Blattsenf
Brokkoli-Quiche mit Walnussen auf Paradeiser-Gurkensalat und Rucola
Hausgemachte Lachsterrine mit Nori Blatt auf Orangen-Fenchelsalat
Kalbstafelspitz auf Barlauchcreme mit Wurzelgemise-Vinaigrette und Rdstzwiebel

Tafelspitzsulz mit rotem Zwiebel, marinierten Kaferbohnen und Baby Leaf

SUPPEN

Rindsuppe mit Griel3nockerl oder Kaspressknddel
Cremesuppe von der Topinambur

Vegane Karottensuppe mit Gartenkresse
HAUPTSPEISEN

Barlauch-Ravioli in Ziegenkasesauce
mit Kirschparadeisern und Kresse

Osterreichische Forelle im Ganzen gebraten
mit Barlauchrahm und Quinoa

Bratwurst vom Wildschwein aus Wolfsgraben
mit Krautsalat, Dijonsenf und knusprigen Erdapfeln

Sautierte Kalbsleber in Kapern-Dijonsenfsauce
mit Champignons und Butterreis

Gebratenes Filet vom Jungschwein mit
auf 2erlei von der Petersilienwurzel und wildem Brokkoli

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust mit Mangold,
Kichererbsencreme und Granatapfel-Vinaigrette

Surbraten vom Jungschweinsschopf mit Kimmelsauce,
Sauerkraut und Serviettenknddel

Tafelspitz vom Weiderind mit Bouillongemise,
klassischen Saucen und Erdapfelschmarren

DESSERTS

Flissiger Schokoladekuchen mit Vanilleeis

Panna Cotta mit Rhabarber-Himbeerragout
Hausgemachte Eierlikér-Mohnschnitte mit Sauerkirschen

Kasevariation mit Kiirbiskernen und Trauben
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