
  
 
 
Empfehlung :  

Altsteirer, Germuth, Leutschach                                                                                    1/8 5.50                                                                                                             
Diadem Reserve (CS, Me, Shir), Schmidt, Niederrußbach                                1/8 6.40 
 

VORSPEISEN   

Gebratener Schafskäse im Speckmantel auf Spargel-Paradeisersalat    15.80 

Hausgemachte Garnelen-Ravioli mit Wassermelone und Limettenvinaigrette 17.80 

Couscous Salat mit gebratenem Pfirsich, Schafskäse und Baby leaf   15.80 

Gegrillte Hühnerbrust auf Caesar Salad, Grana Padano und Brotchips      15.20 

Burrata mit Gurken, Radieschen, Rucolapesto und Baby leaf     15.90 

Hausgebeitzter Orangen-Lachs auf Roten Rübensalat und Rucola    16.80 

SUPPEN    

Rindsuppe mit Grießnockerl oder Leberknödel      7.20 

Paradeisercremesuppe mit Basilikumkresse         7.60 

Geeiste Erbsensuppe mit Granny Smith  7.60 

HAUPTSPEISEN    

Panzerotti mit Ricotta und Pilzen gefüllt     17.80 
mit Rucolapesto, Kirschparadeisern und Bergkäse    

Gebratenes Zanderfilet  24.90 
auf Gurken-Erdnusscurry, Basmatireis und Koriander    

Maishuhnbrust auf Basilikumrisotto mit 24.20 
Kirschparadeisern und Grana Padano  

Faschierte Lammpflanzerl auf Erdäpfelpüree,  25.90 
Röstzwiebel und Rotweinsaftl  

Medaillons vom Jungschweinsfilet        25.60 
auf Paprika-Stangensellerie-Ragout und Serviettenknödel  

Cordon bleu vom Jungschwein   23.90 
mit Erdäpfel-Blattsalat    

Geschmortes Wildschwein aus Wolfsgraben                                                                     28.80 
auf cremiger Polenta und Eierschwammerln  

Tafelspitz vom Weiderind mit Bouillongemüse,  24.90 
klassischen Saucen und Erdäpfelschmarren 

DESSERTS  

Campari Sorbet mit frischen Beeren und Prosecco     8.80 

Flaumige Erdbeerknödel mit Butterbrösel   8.80 

Hausgemachte Haselnuss-Schokoladentarte mit Vanilleeis     8.80 

Käsevariation mit Kürbiskernen und Trauben    16.90 

 


