
 
 
Empfehlung :  

Diadem (CS, Me, Sh), Schmidt, Niederrussbach                                                          1/8 6.40       
Weißburgunder, Schmidt, Hagenbrunn                                                        1/8 6.00                                                     

VORSPEISEN   

Büffelmozzarella auf Zwetschken-Chutney mit Baby leaf und Brotchips  15.90 

Roastbeef mit Dijonsenf-Honigsauce und eingelegten Butternusskürbis  16.90 

Gebackene Blutwurst auf Erdäpfel-Radieschensalat und Kürbiskernöl  15.40 

Matjesfilet mit Apfel, Sauerrahm, roten Zwiebel und knusprigen Erdäpfeln  16.40 

Gebratene Riesengarnelen auf Roten Rübensalat mit Blattsenf     16.80 

Gebackener Brie auf Birnen-Rosmarin-Chutney mit Rucola und Brotchips  15.90 

SUPPEN   

Rindsuppe mit Schöberl oder Speckknödel  7.90 

Cremesuppe von der Berglinse mit Schnittlauch   8.20 

Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernöl  8.20 

HAUPTSPEISEN   

Veganes Gemüse-Erdnuss-Curry  18.20 
mit Basmatireis und frischem Koriander  

Gebackenes Filet vom Österreichischem Karpfen  26.90 
mit Erdäpfel-Mayonnaisesalat   

Kurz gebratene Beiriedschnitte mit Fisolen,  29.20 
knusprigen Erdäpfeln und Trüffelmayonnaise 

Faschierte Kalbsbutterschnitzel  26.90 
auf Erdäpfelpüree und Röstzwiebel  

Confierte Barbarie Entenkeule auf 29.90 
Rotkraut, Preiselbeeren und Maroni-Semmelauflauf  

Rosa gebratenes Jungschweinsfilet auf       26.20 
Sauerkraut und knusprigen Schupfnudeln     

Geschmortes Schulterscherzel vom Rind im Rotweinsaftl   27.20 
mit gebratener Polenta und geschmortem Hokkaidokürbis  

Tafelspitz vom Weiderind mit Bouillongemüse,  27.50 
klassischen Saucen und Erdäpfelschmarren 

DESSERTS  

Pralinenmousse auf Weichselröster  9.20 

Zimt Creme Brûlée mit Punsch-Beerenröster     9.20 

Flaumige Mozartknödel mit Butterbrösel     9.20 

Käsevariation mit Kürbiskernen und Trauben    16.90 

 
 

 


