Empfehlung :
WeilRburgunder, Schmidt, Hagenbrunn

VORSPEISEN

Gebackene Huhnerleber auf Erdépfel-Radieschensalat und Kirbiskerndl
Roastbeef mit Dijonsenf-Honigsauce, Rucola und eingelegten Kiirbis

Tatare vom R&aucherlachs auf Roten Ribensalat mit Kaviar und Rucola
Matjesfilet mit Apfel, Sauerrahm, roten Zwiebel und knusprigen Erdapfeln
Creme Br(lée vom Ziegenkéase mit Prosciutto und getoasteten Mohn-Brioche
Gebackener Brie auf Birnen-Rosmarin-Chutney mit Baby Leaf und Brotchips
SUPPEN

Rindsuppe mit Frittaten oder Grief3nockerl

Karotten-Orangensuppe mit Gartenkresse

Rote Linsensuppe mit Basilikumkresse

HAUPTSPEISEN

Cremiger Risoni mit Roten Riben,
Jungzwiebel, frischem Kren und Schafskase

Gebratenes Zanderfilet
auf 2erlei von der Pastinake und Gartenkresse

Ragout vom Wildschwein aus Wolfsgraben
mit Serviettenknédel und Kohlsprossen

2erlei vom Jungschwein (Braten & Knddel)
auf Sauerkraut mit Biersaftl

Sautierte Kalbsnieren mit Kapern-Dijonsenfsauce,
Wurzelgemise, Champignons und Butterreis

Gebratene Maishuhnbrust auf
SuRerdéapfel-Erdnusscurry mit Erbsen und Koriander

Gebratenes Wolfsbarschfilet
auf cremigen Schwarzwurzeln und knusprigen Erd&pfeln

Tafelspitz vom Weiderind mit Bouillongemise,
klassischen Saucen und Erdapfelschmarren

DESSERTS

Vanillekipferl-Keksauflauf auf Marillenragout

Mousse von der weilen Schokolade

Flissiger Schokoladen-Karamellkuchen mit Vanilleeis

Kasevariation mit Kiirbiskernen und Trauben
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