
Empfehlung :  

Weißburgunder, Schmidt, Hagenbrunn                                                                         1/8 6.00                                                                                                             
                                                                                                                               
                                                                                                         

  MITTAGSMENÜ 

Wahlweise mit Suppe oder Dessert 

Rahmsuppe mit Kümmel und Kürbiskernöl 

Menü 1: 16.90           Menü 2: 16.90 
       

Gebratenes Zanderfilet auf 
Erdäpfel-Kürbisgemüse           

Gnocchi mit Blattspinat  
in Gorgonzolasauce 

Kokos Panna Cotta 
 

 
            

 

 

VORSPEISEN 

Creme Brûlée vom Ziegenkäse mit Prosciutto und getoasteten Mohn-Brioche  16.20 

Roastbeef mit Dijonsenf-Honigsauce und eingelegten Butternusskürbis               16.90 

Tatare vom Räucherlachs auf Roten Rübensalat mit Kaviar und Rucola    17.40 

Gebackener Brie auf Birnen-Rosmarin-Chutney mit Rucola und Brotchips  15.90 

SUPPEN  

Rindsuppe mit Frittaten oder Speckknödel 7.90 

Rahmsuppe mit Kümmel und Kürbiskernöl  8.20 

Minestrone mit Grana Padano und Basilikumkresse    8.20 

HAUPTSPEISEN    

Vegetarisches Szegediner mit Sauerrahm,   18.20 
Serviettenknödel und frischem Paprika  

Gebratenes Wolfsbarschfilet  26.90 
auf cremigen Schwarzwurzeln und knusprigen Erdäpfeln   

Rosa gebratenes Jungschweinsfilet  26.20 
auf 2erlei von der Pastinake und Thymianjus  

Faschierte Wild-Laibchen auf  26.90 
Maroni-Erdäpfelpüree und Röstzwiebel  

Gebratene Maishuhnbrust auf  25.90 
Süßerdäpfel-Curry mit Erbsen und Koriander  

Tafelspitz vom Weiderind mit Bouillongemüse,  27.50 
klassischen Saucen und Erdäpfelschmarren  

 
 

 


