Empfehlung :
WeilRburgunder, Schmidt, Hagenbrunn

VORSPEISEN

Creme Brilée vom Ziegenkdse mit Rucola und getoasteten Mohn-Brioche

2eirlei vom Heringssalat mit rotem Zwiebel und getoastetem Bauernbrot
Gebratener Schafskase im Speckmantel auf Kaferbohnensalat und Baby leaf
Hummus mit gebratenen Zucchini und Paprika, Blattsenf und Pita Brot
Riesengarnelen im Tempurateig auf Roten Ribensalat und Avocado-Dip

Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit Dijonsenf-Honigsauce und eingelegten Pilzen

SUPPEN

Rindsuppe mit Frittaten oder Leberkntdel
Erdapfelcremesuppe mit Schnittlauch
Karbiscremesuppe mit Kirbiskerndl
HAUPTSPEISEN

Panzerotti mit Ricotta und Pilzen gefillt
in Jungzwiebelbutter mit Kirschparadeisern und Grana

Gebratenes Zanderfilet auf cremigen Belugalinsen
und knusprigen Erdapfeln

Rucken vom Jungschwein in Kirbiskernbrésel gebacken
mit Erdapfel-Blattsalat und Kirbiskernol

Gebratene Maishuhnbrust auf Gemuse-Curry
mit StRerdapfeln und frischem Koriander

Saltimbocca von der Kalbsleber mit
Majoransauce und Rotwein-Risotto

Faschierte Kalbsbutterschnitzel auf Erdapfelptiree
mit Rotweinsaftl und Rostzwiebel

Ragout vom Osterreichischem Rind im Rotweinsaftl
mit sautierten Pilzen und Serviettenknédel

Schulterscherzel vom Weiderind mit Bouillongemiuse,
klassischen Saucen und Erdapfelschmarren

DESSERTS

Gebackene Milchreisknddel auf Himbeerragout und Vanillesauce
Nussnudeln mit Zwetschkenréster

Mousse von der weil3en Schokolade und Mohn

Kasevariation mit Kiirbiskernen und Trauben
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