Empfehlung :
WeilRburgunder, Schmidt, Hagenbrunn

VORSPEISEN

Pralinen vom Ziegenfrischkase auf Apfel-Birnen-Chutney und Rucola
Hausgebeizter Roter Riiben Lachs mit Fenchel-Orangensalat und Blattsenf
Matjesfilet mit Apfel, Sauerrahm, roten Zwiebel und knusprigen Erdapfeln
Carpaccio vom Rind mit Basilikumpesto, Kirschparadeisern, Oliven und Grana
Gebackene Huhnerleber auf Erdépfel-Radieschensalat und Kirbiskernél

Hausgemachte Gnocchi mit allerlei vom Muskatkirbis und Basilikumkresse

SUPPEN

Rindsuppe mit GrielBnockerl oder Kaspressknédel
Sauerrahmsuppe mit Chorizochips

Geselchte GrieRsuppe mit Kurbiskerndol
HAUPTSPEISEN

Hausgemachte Erdépfel-Gemiiseknédel
auf Rahmkohl mit Schnittlauch

Osterreichische Forelle im Ganzen gebraten
mit Petersilienerdapfeln und Blattsalat

Geschmortes Rinderwangerl im Rotweinsaftl
auf Selleriecreme und sautierten Champignons

Gulasch von der Putenbrust mit Sauerrahm,
Tarhonya und sautierten Mangold

Waldviertler Saumaise mit frischem Kren,
Erdapfelpliree und Rotweinsaftl

Gegrillter Wild-Bratwirstel mit Dijonsenf,
auf Sauerkraut und knusprigen Erdé&pfeln

Rosa gebratenes Jungschweinsfilet
auf 2erlei vom Karfiol und Gartenkresse

Tafelspitz vom Weiderind mit Bouillongemuse,
klassischen Saucen und Erdapfelschmarren

DESSERTS

Mousse von der weil3en Schokolade und Kokos
Creme Br(lée mit Himbeerroster

Gebackene Milchreisknodel auf Sauerkirschenragout

Kéasevariation mit Kirbiskernen und Trauben
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