
 

Empfehlung :  

Weißburgunder, Schmidt, Hagenbrunn                                                        1/8 6.00                                                     

VORSPEISEN   

Rosa gebratener Kalbstafelspitz auf Gurken-Bärlauchsalat, Blattsenf und Chorizochips  16.90 

Ziegenkäsetörtchen auf Apfel-Rhabarber-Chutney und Rucola  16.20 

Geräucherter Tofu auf Caesar Salad mit frittierten Kapern und Brotchips  15.90 

Carpaccio vom Rind mit Basilikumpesto, Kirschparadeisern, Oliven und Grana  16.40 

Matjesfilet mit Apfel, Sauerrahm, roten Zwiebel und knusprigen Erdäpfeln  16.80 

Büffelmozzarella auf gebratenem Radicchio mit Rucolapesto und Haselnüssen  16.20 

SUPPEN   

Rindsuppe mit Bärlauch-Frittaten oder Grießnockerl   7.90 

Rote Currysuppe mit frischem Koriander    8.20 

Hühnereinmachsuppe mit Wurzelgemüse    8.20 

HAUPTSPEISEN   

Panzerotti mit Ricotta und Pilzen gefüllt      18.20 
in Jungzwiebelbutter mit Kirschparadeisern und Grana    

Gebratenes Seeteufelfilet auf Brennnessel-Polenta, 26.90 
Blattspinat und Kirschparadeisern   

Sautierte Kalbsleber im Majoransaftl,  25.60 
mit Butterreis, Wurzelgemüse und Champignons  

Maishuhnbrust auf gebratenen Salatherzen,  25.90 
Ribisel und knusprigen Erdäpfeln  

Alt Wiener Backfleisch vom Rostbraten    28.60 

mit Erdäpfel-Blattsalat  

Faschierte Laibchen mit Rotweinsaftl  25.90 
Erdäpfel-Bärlauchpüree und Röstzwiebel   

Geschmorter Kalbsrollbraten auf cremigen Kohl  26.20 
und gebratenen Brezenknödel  

Tafelspitz vom Weiderind mit Bouillongemüse,  27.50 
klassischen Saucen und Erdäpfelschmarren 

DESSERTS  

Mandeltiramisu mit Rhabarber-Himbeerragout         9.20 

Topfenknödel mit Butterbrösel auf Weichselragout         9.20 

Grießflammerie auf Marillenragout  9.20 

Käsevariation mit Kürbiskernen und Trauben    16.90 

 

 

 


