
  

Empfehlung :  

Weißburgunder, Schmidt, Hagenbrunn                                                        1/8 6.00                                                     

VORSPEISEN   

Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit eingelegten Pilzen, Senfcreme und Rucola  16.90 

Roter Linsensalat mit gebackener Avocado und Zitronen-Minz Dip  16.20 

Burrata auf Gurken-Zucchinisalat, Brotchips und Baby Leaf  16.90 

Matjesfilet mit Apfel, Sauerrahm, roten Zwiebel und knusprigen Erdäpfeln  16.80 

Knusprige Riesengarnelen auf Gurken-Edamamesalat und Limetten-Joghurt  17.20 

Mangold-Ziegenkäsetarte auf Paradeiser-Basilikumsalat und Blattsenf 16.20 

SUPPEN   

Rindsuppe mit Fleischstrudel oder Frittaten  7.90 

Geeiste Buttermilch-Basilikumsuppe mit Gartenkresse   8.20 

Geselchte Grießsuppe mit Kürbiskernöl  8.20 

HAUPTSPEISEN 

Linguine in Weißweinsauce mit Champignons,  19.20 
Jungzwiebel, Eierschwammerln und Schafskäse  

Gebratenes Zanderfilet  26.90 
auf Süßerdäpfelcreme und Pak Choi  

Maishuhnbrust mit gebratenen Salatherzen,  26.20 
Erdäpfel, Kirschparadeisern und Ribisel  

Faschierte Kalbsbutterschnitzel auf Erdäpfelpüree  26.90 
mit Rotweinsaftl und Röstzwiebel  

Medaillons vom Jungschweinsfilet  26.80 
auf Kräuter-Risotto und Roten Rüben     

Geselchter Schopf vom Jungschwein mit 25.90 
Erdäpfel-Schnittlauchpüree, Wurzelgemüse und Kren  

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust auf  28.90 
Curry Couscous und wildem Brokkoli    

Tafelspitz vom Weiderind mit Bouillongemüse,  27.50 
klassischen Saucen und Erdäpfelschmarren 

DESSERTS  

Zitronensorbet mit Prosecco und frischen Beeren     9.20 

Flaumige Topfenknödel mit Butterbrösel und Vanilleeis     9.20 

Creme Brûlée mit frischen Erdbeeren     9.20 

Käsevariation mit Kürbiskernen und Trauben    16.90 

 

 

 


