
 

Empfehlung :  

Weißburgunder, Schmidt, Hagenbrunn                                                        1/8 6.00                                                     

VORSPEISEN   

Carpaccio vom Rind mit eingelegten Pilzen, Parmesanchips und Rucola  16.40 

Kurz gebratenes Thunfischfilet auf Avocadocreme, Sesam und Roten Rüben  17.80 

Geschmorte Wassermelone mit Schafskäse, Rucola und Wasabi Nüssen  15.60      

Matjesfilet mit Apfel, Sauerrahm, roten Zwiebel und knusprigen Erdäpfeln  16.80 

Knusprige Riesengarnelen auf Gurken-Edamamesalat und Limetten-Joghurt  17.20 

Burrata auf Marillen-Chutney mit Blattsenf und Brotchips  16.90 

SUPPEN   

Rindsuppe mit Kaspressknödel oder Frittaten  7.90 

Kalte Karotten-Ingwersuppe mit Basilikumkresse   8.20 

Rote Rüben Borschtsch mit Sauerrahm    8.20 

HAUPTSPEISEN 

Überbackene Gemüse-Palatschinke  18.20 
auf Paradeisersauce und Grana Padano   

Knusprige Fish & Chips mit 26.90 
Erbsencreme und Blattsalat 

Gebackener Jungschweinsrücken mit  24.90 
Erdäpfel-Blattsalat und Kürbiskernöl   

Gegrillte Wildbratwürstel mit Dijonsenf 24.90 
auf Krautsalat und knusprigen Erdäpfeln   

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust mit  28.90 
Erdäpfel-Fenchelravioli und wildem Brokkoli  

Gegrillte Maishuhnbrust  26.20 
auf cremiger Polenta und Paradeiser-Oliventatare  

Gebratener Kalbsrücken auf  29.90 
Kräuter-Risotto und geschmorten Paradeisern 

Tafelspitz vom Weiderind mit Bouillongemüse,  27.50 
klassischen Saucen und Erdäpfelschmarren 

DESSERTS  

Zitronensorbet mit Prosecco und frischen Beeren     9.20 

Pfirsich Panna Cotta mit marinierten Erdbeeren       9.20 

Haselnusskuchen mit Schokoladensauce und Schlagobers  9.20 

Käsevariation mit Kürbiskernen und Trauben    16.90 

 

 

 


