VORSPEISEN

Carpaccio vom Rind mit knusprigem Parmesan, Kirschparadeisern und Rucola
Tatare von der Raucherforelle auf Rote Riben Salat und Baby Leaf
Gegrillter Ziegenkase auf pikanten Marillen Chutney, Brotchips und Blattsenf
Gebackene Blutwurst auf Erdépfel-Radieschensalat und frischem Kren
Gebratene Riesengarnelen auf Orientalischer Couscous Salat und Joghurt
Roastbeef mit sautierten Eierschwammerin, Honig-Senfsauce und Blattsenf
SUPPEN

Rindsuppe mit Grie3nockerl oder Schoberl

Rote Riben Borschtsch mit Sauerrahm und Schnittlauch
Hokkaidokurbis-Currysuppe mit Kernen und Ol

HAUPTSPEISEN

Gnocchi mit Paprika-Paradeisersauce,
Speck, Rucola und Schafskase

Osterreichische Forelle im Ganzen gebraten
mit Petersilienerdapfeln und Blattsalat

Faschierte Lammpflanzerl auf Erdapfelpuree,
Rostzwiebel und Rotweinsatftl

Hirschragout im Rotweinsaftl mit Krauterseitlingen,
Preiselbeeren und gebratener Polenta

Gegrillte Wildbratwiirstel mit Dijonsenf
auf Sauerkraut und knusprigen Erdapfeln

Medaillons vom Jungschweinsfilet
auf cremigen Kohl und Erdapfel-Gemiiselaibchen

Kurz gebratenes Rib Eye Steak auf
cremigen Eierschwammerin und Serviettenknddel

Tafelspitz vom Weiderind mit Bouillongemise,
klassischen Saucen und Erdapfelschmarren

DESSERTS
Flaumige Nougatknédel mit Butterbrosel
Walnussmousse mit Zwetschkenrdster

Vanille Creme Br(lée mit Himbeerroster
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